Themales sulfiet
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Zwavel het 109¢ meest voorkomende element op aarde.

Zwavel (S) element 16 met een atoomgewicht van 32.

Een dichtheid van 2,07 een smeltpunt van 115 °C

Sulfur, de latijnse naam voor zwavel

Zwavel komt in de natuur als elementaire zwavel (gele brokken).
Zwavel komt voor in brandstoffen wat zure regen veroorzaakt.

Zwavel is een van de bestanddelen van eiwitten en vitamines.

Ook het menselijke lichaam bevat een noodzakelijke hoeveelheid
zwavelverbindingen.
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Vormen waarin zwavel voorkomt
Elementaire zwavel als brokken en als bloem.

In gasvorm als zwaveldioxide (SO2) door verbranden van zwavel.

Zwavelwaterstof of waterstofsulfide (H2S) is giftig heeft een sterke geur
(rotte eieren geur).

Als vloeistof; Zwavelzuur, of diwaterstofsulfaat (heeft de molecuulformule
(H2SO4) en is een sterk zuur dat bij kamertemperatuur een kleurloze, licht
stroperige vloeistof is. 0.a. accuzuur.

Zwaveligzuur of diwaterstofsulfiet is een onstabiel, zwak anorganisch zuur, dat
kan worden gevormd door een reactie van zwaveldioxide met water in de gasvorm.
(H2SO3).

Als zouten: de verbindingen van zwavelig zuur heten sulfieten
de verbindingen van zwavelzuur heten sulfaten
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Sulfieten zijn zouten van zwaveldioxide

E 224 Kaliummetabisulfiet / Vooral in pakket om zelf wijn te maken. Zie verder
K2S205 Dikaliumdisulfiet zwaveldioxide




EINEIER

Het gebruik van zwavel(producten) & H
"'n»._,,..fi

Schimmels

In de wijngaard.

Bij de wijnmaker
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Het gebruik van zwavel(pruducten)

Voordelen van sulfiet in de wijn

Nadelen
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Het gebruik van zwavel(pruducten)

Toegestane hoeveelheden totaal sulfiet volgens de eu
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Het gebruik van zwavel(pruducten)

Gegevens van Jumbo wijnen
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Het gebruik van zwavel(pruducten)

Hoeveel sulfiet gebruiken

Van deze sulfiet (SO2)
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Het gebruik van zwavel(pruducten)
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Het gebruik van zwavel(pruducten)

De minimale maar ook de max. hoeveelheid
vrije sulfiet is afhankelijk van de Ph.
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Het gebruik van zwavel(pruducten)

Wanneer kan volstaan worden met minder dan 0,8mg moleculaire
sulfiet?
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Het gebruik van zwavel(pruducten)

Gebruik sulfiet KDS door de amateur indien we de vrije sulfiet niet meten; voorbeeld

Door ontzuren verdwijnt veel SO2 met het koolzuur CO2

Bij iedere overheveling verdwijnt 10 tot 30 mg per liter
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Het gebruik van zwavel(pruducten)

De toe te voegen hoeveelheid KDS is dus afhankelijk van de pH waarde van de wijn.
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Het gebruik van zwavel(pruducten)

pH bepalen van wijn
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Het gebruik van zwavel(pruducten)

pH bepalen van wijn

pH bepalen van wijn




EINEIER

Het gebruik van zwavel(pruducten)

Meten is weten, zeker bij aanwezige vrije sulfiet met de
vinometer
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Het gebruik van zwavel(pruducten)

Meten is weten zeker bij aanwezige vrije sulfiet




Let op

Met het meten met behulp van een reagens (blauwloog), meet u
behalve het gehalte aan vrij sulfiet ook de reductonen en
ascorbinezuur (vitamine C) die in de wijn zitten. Als het goed is,
gebruikien we geen ascorbinezuur meer (zie Overige hulpstoffen),
maar reductonen in wijn zijn onvermijdelijk. Vaak zijn het
polysachhariden waaraan sulfiet gebonden wordt, maar het kunnen
ook andere verbindingen zijn. Je hebt dus minder vrij sulfiet in de

wijn dan je gemeten lijkt te hebben.

In een laboratorium kan het gehalte aan reductonen nauwkeurig
bepaald worden. Buiten het laboratorium moeten we het doen met
vuistregels:

Bij witte wijn moet de uitkomst worden verminderd met 5 mg/L
Bij rosé met 10 mg/L
Bij rode wijn met 30 mg/L.

Houdt u hiermee rekening als bepaald moet worden of de wijn
voldoende beschermd is.
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Het gebruik van zwavel(pruducten)

Meten is weten zeker bij aanwezige vrije sulfiet methode VAW
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Het gebruik van zwavel(pruducten)

Meten van totaal sulfiet

Het totale sulfiet kunnen we ook meten , het gebonden sulfiet moet dan
eerst vrijgemaakt worden met een sterk loog.Heeft voor ons niet
zoveel zin?

Naar




